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Anexo  No 4
DIAGNOSTICO INICIAL DE CONOCIMIENTOS Y SABERES EN MICROBIOLOGIA Y CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
Nombre del alumno:________________________________________

Fecha: _________________________________________

Esta información ayudará en la realización de los temas y contenidos de esta asignatura< por favor responder de la manera más clara y concisa posible.
1. ¿Por qué  cree usted que los microorganismos  son tan importantes en el   manejo y la preparación de los alimentos?
2. ¿Cómo cree usted que las diferentes técnicas de conservación de alimentos aplicadas en  el ámbito gastronómico ayudan a alargar la vida útil del producto conservando sus propiedades nutritivas, sensoriales y organolépticas?

3. Usted conoce las reglamentaciones sobre alimentos? Si su respuesta es sí menciónelas 
___________________________________________________________________________

